AP al

S.C.AR.L.

ASSOCIAZIONE PRODUTTORI OLIVICOLI DELLA LIGURIA
VIA XX SETTEMBRE 21 - 16121 - GENOVA

FRANTOIO

LUCCHI&GUASTALLI

PANEL DI VALUTAZIONE ORGANOLETTICA OLI VERGINI DI OLIVA
VIA VINCINELLA 13/6 - 19037 - SANTO STEFANO DI MAGRA - SP

VERBALE

Data e ora seduta
Codice campione

11/11/2022 - 18,30 Sala Panel APOL
3/15/22

Data ricevimento
Campione esaminato
conferito da

11/11/22

Gli Orti del Timone - Cheli Antonella - Portovenere
frantoio Lucchi e Guastalli

confezione sfuso da serbatoio stoccaggio
lotto

Descrittori Valore Mediana
Riscaldo-Morchia 0,00
Umidita-Muffa 0,00
Avvinato-lnacetito 0,00
Metallico 0,00

Rancido 0,00

Altri difetti 0,00

Fruttato 3,90

Amaro 3,00

Piccante 3,00

Dolce n.d.

Altre caratteristiche 3,80 mela, banana

Classificazione

Olio Extra Vergine di Oliva

limitatamente alle caratteristiche organolettiche

Descrizione

Fruttato verde di media intensita , amaro e piccante leggeri ed equilibrati,
armonico, sentori freschi di carciofo, mela verde e buccia di banana

Il Capo Panel
Marco Lucchi
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